
Update: März 2022 Turnier Dagmersellen : 20. März 2022

Einsatzplan Küche und Gastro

Zeit Tätigkeiten

Eingangs- Kiosk Tribüne Buffet Küche Küche Schiedsrichter Einrichten Gastro Hot-Dog Schnitzel- Allgemein
kontrolle (einrichten, Aus- "Kochen", ab- Bedienung Sandwich, etc. brot Ordnung drinnen und

schank, abräumen) waschen Tisch decken, machen draussen, WC, Abfall
Zertifikat Kontrolle parat machen, Ambulanzfahrer, 

servieren Betreuung Samarit.
Desinfektion 

Richtzeiten: 0 Personen 2 - 3 Personen 2 Personen 1 - 2 Person 2 - 3 Personen 1 Person 1 Person

06.00 - 08.00 Vivienne Peggy

08.00 - 09.00 Vivienne Jerry, Peggy, Klaus

09.00 - 10.00 Michi + Kathy Gabi, Jessi Jerry Peggy

10.00 - 11.00 Michi + Kathy Gabi, Jessi Jerry  Jessi Conny Stefan

11.00 - 12.00 Michi + Kathy Gabi, Michi Jerry  Jessi Conny Wisu, Stefan

12.00 - 13.00 Michi + Kathy Gabi, Michi Jerry  Jessi Conny Wisu, Stefan

13.00 - 14.00 Michi + Kathy Gabi, Michi , Lisa Jerry  Jessi Conny Wisu, Stefan

14.00 - 15.00 Michi + Kathy Gabi, Michi , Lisa Ralf Conny Wisu, Stefan

15.00 - 16.00 Michi + Kathy Lisa Ralf Wisu, Stefan

16.00 - 17.00 Lisa Ralf Wisu, Stefan

17.00 - 18.00 Ralf Wisu, Stefan

 Wir bitten die Helfer gemeinsam aufzuräumen  Wir bitten die Helfer gemeinsam aufzuräumen


